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BRUNCH & BISTRO
CARLOTA

Bienvenidos a Carlota Brunch & Bistró, 
un rincón donde cada platillo cuenta una historia 

y cada copa celebra un momento. 

Aquí encontrarás una fusión de sabores 
contemporáneos y tradicionales que representan 
la esencia y alma de Comala Pueblo Mágico. 



BRUNCH
LO LIGERO

Bowl de fruta.

$80
Bowl de fruta de temporada con yogurt. 

$99
Bowl tropical con fruta de temporada, granola y miel. 

$109

LO DULCE 
Pan dulce tradicional de Cómala. 

$25
Pan dulce artesanal. 

$65
Molletes dulces con nata.

$80

DEL RANCHO
3 Gorditas con crema, queso fresco y jocoque artesanal.

$109

DEL COMAL
Gorditas tradicionales con crema y queso. 

Acompañadas de frijoles.

$99
GORDITAS CUI CUI

Coronadas con chicharrón en salsa verde, 
crema y queso. Acompañadas de frijoles.

$149
GORDITAS COCHI

 Gorditas de masa, coronadas de 
cochinita pibil, crema y queso.

Acompañada de frijoles. 

$149



BRUNCH
HUEVOS 

Huevos al gusto: Jamón, tocino, longaniza, a la mexicana 
o simplemente revueltos/estrellados.

$119
DIVORCIADOS

Salsa verde y roja, acompañados de una 
porción de chilaquiles y frijoles  

$125
HUEVOS CON MACHACA

Deliciosa machaca en salsa roja,
 acompañados con frijolitos y tortillas de harina.

$155
HUEVOS MOTULEÑOS 

Tortilla dorada, cama frijoles, huevos estrellados bañados 
con una salsa picosita a base de chicharos y jamón, 

coronado con queso y habanero 

$155
HUEVOS RANCHEROS NORTEÑOS 

Tortilla dorada, frijoles, huevos estrellados, bañados en salsa 
campechana o a elegir coronado con arrachera 

$175

OMELETTE
OMELLETE LIGERO

Claras, relleno de panela, champiñones y espinacas. 

$155
OMELLETE POBLANO 

Relleno de rajas y elote con panela asada 
bañada en crema poblana.

$165
OMELLETE CÓMALA 

Relleno con guisado de champiñones, 
tocino y pimientos, bañado en gravy de champiñón

$165

 



BRUNCH
LO TRADICIONAL 

CHILAQUILES ROJOS o VERDES $115 
Elige tu proteína favorita

Huevo +$15       Pollo +$45       Arrachera +$60

Ta m b ié n  lo s  p u e d e s  e le g i r  C o lim o te s  c o n  tu  s a ls a  fa v o r i ta  p o r  $125

LOS ESPECIALES
CHILAQUILES SUIZOS

Salsa suiza, gratinados con pollo. 

$185
CHILAQUILES POBLANOS

Crema poblana, rajas, elote y pollo. 

$185
CHILAQUILES CUI CUI

Coronados con chicharrón en salsa verde. 

$185
CHILAQUILES COMALTECOS 

Salsa blanca cremosa a base de quesos y habanero con pollo. 

$185
CHILAQUILES AHOGADOS 

Bañados en carne en su jugo y salsa mexicana. 

$185
CHILAQUILES COCHI 

Coronados en nuestra deliciosa cochinita pibil. 

$185

H a z lo s  C o lim o te s  (c o n  h u e v o ) p o r  $20 a d ic io n a le s

ANTOJITOS MEXICANOS
ENCHILADAS SUIZAS

Rellenas de pollo, bañadas en salsa suiza, crema y queso gratinado.  

$179
ENMOLADAS 

Delicioso mole de la casa y rellenas de pollo.

$179 
ENFRIJOLADAS DEL REY

Rellenas de panela y coronadas con arrachera.

$189



BRUNCH
TOAST

CLÁSICO
Guacamole, huevo y tocino con un toque de chile quebrado.

$155
LIGERO

Cama de guacamole, huevo con pimientos y panela asada. 

$155
ROAST BEEF 

Cama de espinaca, Roast Beef, cherrys confitados, cebolla salteada y chimichurri 

$189

ENTRE PANES 
SANDWICH FIT 

Jamón, panela, espinaca y Jitomate

$149
SANDWICH KIKIRIKI 

Pollo al pesto, con queso y pimientos salteados

$179
SANDIWCH MUUU 

Roast Beef, espinaca y jitomate con chimichurri

$189 

DESAYUNO CAMPIRANO
Bistec de res a la mexicana + porción de chilaquiles 

(rojos o verdes) + 1 huevo (revuelto o estrellado) + frijoles

$189

DESAYUNO BUENOS DÍAS 
1 Pan Francés con crema dulce y mermelada de frutos rojos 

+ 2 huevos (revuelto o estrellado) + 2 tiras de tocino.

$179 



BRUNCH
El DELEITE DE 

CARLOTA

HOT CAKES CLÁSICOS
Coronados con fruta y miel 

$119
HOT CAKES CARLOTA 

Bañados en crema dulce con zanahoria, plátano y nuez  

$169
HOT CAKES BERRY

Bañados con crema dulce, mermelada, coronados 
con frutos rojos y almendra fileteada

$179
PAN FRANCÉS

Bañado en crema y mermelada, coronado 
con frutos rojos y almendra fileteada . 

$145
COMALTECO

Bañado en crema de café y chispas de chocolate. 

$145

CARLOTA BABY MENÚ
Migas de huevo con jamón.

$89
Mini pan cakes 

con fruta de temporada y miel. 

$119



DRINKS
LO CLÁSICO
Cafe americano   
Cafe de olla
                              Refill
Capuchino 
Esspreso 
Frapuccino 
Latte
Latte Vainilla 
Cafe dalgona 
Leche Dorada 
Matcha Latte
Chai Latte
Chocolate 

TE INFUSIONES   
Manzanilla  
Limon 
Verde  
Jengibre 
Frutos rojos
Tizana frutos rojos 

JUGOS 
Jugos de naranja  
Jugo verde 
Jugo mediadio  

REFRESH 
Refrescos 
Topochico  
Agua del día  
Limonada  
Naranjada 
Limonada frutos rojos   
Agua Lahar

$49 
$59 
$  5
$65 
$45 
$89 
$70 
$75 
$75 
$75 
$90
$85
$65 

   
$35  
$35 
$35 
$40 
$40 
$65  

$49
$60 
$55 

 
$40 
$50 
$50 
$45 
$45 
$60
$60  

COOL JUICE  

RED JUICE 
Apio, betabel, pina y pepino   

CARLOTA  
Zanahoria, betabel, fresa y naranja 

BERRY JUICE  
Frutos rojos, apio, naranha y betabel   

TROPI JUICE 
Fresa, mango y naranja     

Choco milk    

SMOTHIES   

Frutos rojos  
Fresa 
Mangonada 
Yellow fresh  
Maracuya

$75 

$79 

 
$79 

$79 

$65

$85
$85 
$85 
$85 
$85



DRINKS

MOCKTAILS   

ROMELIA   
Jugo de toronja, naranja, 
limón y un toque de romero.

SOLEDAD 
Mango, cúrcuma, jugo de naranja
agua tónica y un toque de romero.  

LEONELA
Mix de pepino, jugo de toronja,  
ginger ale y Jarabe de cítricos  

AZEALIA  
Pulpa de tamarindo, jarabe de cítricos
y un toque de albahaca.   

$120 
$120 
$130 
$140
$140
$140

$80 

$85

$85
  

  
$90

MIXOLOGÍA   

Mezcalita de limón    
Mezcalita de jamaica  
Mezcalita de maracuya  
Gin de frutos rojos  
Gin cucumber  �
Gin de cítricos

PONCHES 

Café - Nuez - Almendra - Cacahuate 
Granada - Arándano con vino tinto

$70

Carajillo
Carajilla
Martín Carajillo

DIGESTIVOS
$145
$155
$169

(Bebidas sin alcohol)

COCTELERÍA CLÁSICA   
Mojito (clásico o frutos rojos) 
Mimosa 
Clericot
Clericot Pink
Clericot Blanco 
Apperol Spritz  
Margarita 
Cosmopolitan  
Negroni 
Old Fashion  
Martini 
Gin Tonic 
Esspreso Martini  
Limoncello Spritz 
St. germain Spritz
 

$95 
$95 

$115
$130
$115 
$125
$120
$130
$140
$140   
$120  
$130
$145
$145
$145
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